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Sewvi au diner du /euc!i au samedi de 1 QASO a 21;1, le samed; et dimanche de 12h a 13;130

Entrée —Mat ou p/at ~Dessert a 29€ - Entiée —pfat—ﬂ)esse’zt a 32€

Les ¢ ntrees gourmandes :

Velouts de chdtaigne, aetg[ coulant 4 la noisette

Cannelloni aux gamé’as et ﬁomage f{”zais i b coﬁzianc{te, vinaigrette exotique

Taste ﬁne de boudin noix et olgnons conﬁts, quene[!e de chevie au miel de 1once

Les =/ lats gourmands :

/4mignée de pote, sauce aux guotles et purée de patates douces
%[et c!e me-’z/u, Jus aux coqui[!ages et wsotto crémeux

Medaillon de volaille fa’zci aux c/wzmpignons, creme de reblochon et !égumes g[acés

Les esserts gourmands :
Assiette de fzomages

Brioche pe’tc!ue, g[ace et coulis de caramel ( a commander en début de ’zepas)
g’ws c;tou p’zoﬁte-‘zo[e, sauce choco[at
Tarte aux poties amam!ine, creme ang[aise

Pavlova a la compotée de my’ztil[e, C%anti{{g i la cveme de mazvion et mandazine

Les puix sont nels



—7 la Carte-

Les entrées gou’zmana/es : 13€
Les p[ats goutmana’s : 20€
Les dessexts goutmanc& D 1€

S)a[aa/e c!e cllév-"ze clzauc[ : 7 oast de Clléu’ee, famé)on a/e pays, sa[aa’e : 17€
ﬁutge’z gou’zmana’ ( !)un, stea/c Aac[té, CAEC{C{CI’Z, safaa[e, oignons, {a’u{), ﬁites : 18€E

Tartare de é‘aaeag[ charolais au couteau préparé, hites et salade : 20€

Saint }acques snackées, jus acidulé a la clémentine et mousseline de potion : 23

_ €
Bavette d ﬁ[oyau gti[[ée (3009) , sauce du moment, {’;L'tes et salade : 95

IES g[aces :

Cou,pe de g!aces + 2 houles : 6€ ou 3 boules : S€ / Supp. C;Lanti”y ou Chocolat +2€

( {Vani/!e, ca%ame[, citoco/af, %/wm ratson, ab’zicot, so&l)et c:[u so[ei{, ﬁam[mise, cft-ton)

Co[one[ o Z)ou[es a/e so’abet citron et uoc&a : 10€

Aj%gato au 6ac'[ey s ( g[ace uamﬁe, expresso et /gailegs ) : 10€

enu enfant -10ansa 12€

S)ieak haché ou potsson du Jour, /;a'ies ou [égumes du moment

Une boule ga/e g[ace vanille ou caramel

] .
Les prix sont nets



